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Ancipasti Primi Piacci Secondi Piatci
1. Bruschetta della casa (¥1300) 15. Spaghetti ai frutti di mare (¥2800) 26. Aragosta al forno (¥3800)
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2. Vitello tonnato (¥2600) 16. Trenette al pesto genovese (¥2400) 27. Pesce alla griglia (¥3200)
BFHEOFGOF o FaL, 7yvii—, ATYIAX—ZL Ly F Tz /R KEOBROT YL
VFY—X 17. P ' S
- rennea arrabE)}ata (¥2000) 28. Pesce del giorno al sale (per 4 persone)
3. Prosciutto crudo (¥2800) FREI LY -2 KADOBADEEIES (444L0) Bl

CRAWA 18. Fusilli alla calabrese (¥2500)

N . o . — 29. Pesce spada ai ferri (¥3000)
4. Carpaccio di carne, rucola e parmiggiano N R RIS IV I LR A A *‘/“%@ﬁﬁ&%’?ﬁlﬂ%g‘

FHD ALY F 3, \ (¥3000) 19. Rigatoni al gorgonzola (¥2500)

Ly aF LAY F—X LTS —SF—TDY A _5___ 30. Tagliata di manzo rucola (¥3900)
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5. Caponata siciliana (¥1900) #o L] b JCILY X o Ak

SFYFPRBED I bV —2K P 31. Agnello scottadito (2 pezzi) (¥3600)
asta Fresca ~Dand made~ et o o =

6. Pesce marinato (¥2600) ) pHEBRomEs 28

FHioMROTY 2+ 20.F7ettuc:1;1e ZI os)e;l_mln? g'¥UZ4OL(\))J - 32. Scaloppine di vitello alla cetrarese
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“7¢ Mozzarella alla caprese (¥2000) . ge . . (e 2 SR s (¥3200)
EYYALSF—XETLy SR D 21. Tagliolini verdi al pomodoro fresco (¥2100) 33. Poll to (¥ )
8.5 &7 ESTABAD S YFY—mT Ly Sa ke hy—2 . Pollo arrosto (¥2900
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22. Raviolini aurora (¥2300)
SW4FY—= F—DO5Y—2 34. Controfiletto al pepe verde (¥3900)
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8." Antipasto misto (¥2800)
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23. Gnocchi di patate alla sorrentina (¥2400)
¥ A1 EDZavd ETYYFPLIF—XERTE 35. Spinaci (burro o trifolati) (¥1500)
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9. Zuppa alla contadina (¥1900)
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24. Pici alla trapanese ~vegano~ (¥2500)

10. Carpaccio di pesce caldo (¥2600) E S ¢ HEEEEEEUC R 0~ E — o 36

. Patate al rosmarino (¥1200
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25. Risdttadello chef (¥2,800~) i oAl T e

11. Zuppa del giorno (¥1200) 2 Sx70E53TITHY Yy b
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S Dolce del Carrello
| Consigli del maestro 2y Ia i ¢
i BY ' . I'tramisu (¥1000
Insalata | et 23 TYADET TS LIS as A= a— s153a
12. I;zalata:f"e;de (¥1300) Friendly Dinner (¥7500) 38. Panna cotta (¥1000)
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. : Business Dinner (¥9500) ok & £
13: Insalata speciale (¥1900) ] . 39. Gelato della casa (¥1oqo)
TYADROERY 54 Executive Dinner (¥15000) HEM Y T 5— k
14. Insalata di pomodoro (¥1300) Imperial Dinner - Served by the Chef (¥22000)
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Antipasti

1. Bruschetta della casa (¥1300)
Original toast with fresh tomato

2. Vitello tonnato (¥2600)
Veal with anchovies & capers

3. Prosciutto crudo (¥2800)
Prosciutto

4. Carpaccio di carne, rucola e parmiggiano
Raw beef carpaccio with rucola (¥3000)

5. Caponata siciliana (¥1900)
Fresh vegetable stew

6. Pesce marinato (¥2600)
Seasoned marinated fish

7. Mozzarella alla caprese (¥2000)
_Tomatg) mozzarella salad

8. . Antipasto misto (¥2800)
Selection of mixed appetizer

9. Zuppa allarcontadina (¥1900)
Beans soup in a casserole

10. Carpaccio di pesce caldo (¥2600)
Hot fish carpaccio with olive paste

11. Zuppa del giorno (¥1200)
Fresh soup of the day
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Insalaca

12. Insalata verde (¥1300)
Fresh green salad '

13. Insalata speciale: (¥1900)
Elio's special salad :

14. Insalata di pomodoro (¥1300)
Tomato, capers & onion salad

Primi Piacci
15. Spaghetti ai frutti di mare (¥2800)

Seafood spaghetti in white wine sauce

16. Trenette al pesto genovese (¥2400)
Genovese basil linguine (contains pine nuts)

17. Penne all' arrabbiata (¥2000)
Short pasta penne in fresh tomato & chili sauce

18. Fusilli alla calabrese (¥2500)
Elio's original pasta with spicy sausage sauce

19. Rigatoni al gorgonzola (¥2,500)
Rigatoni in gorgonzola cheese sauce

Pasta Fresca ~hand made~

20. Fettuccine al salmone (¥2400)
Fettuccine in salmon cream sauce

21. Tagliolini verdi al pomodoro fresco (¥2100)
Thin homemade pasta in a fresh tomato sauce

22. Raviolini aurora (¥2,300)
Homemade ravioli in aurora sauce

23. Gnocchi di patate alla sorrentina (¥2400)
Potato dumplings with tomato & mozzarella

24. Pici alla trapanese ~Vegano (¥2500)
Pici pasta trapani style "Vegan

25. Risotto dello chef (¥2,800~)
Italian risotto flavored with the sauce of the day

Consigli del maestro
Special course menu from the chef
Friendly Dinner (¥7500)
Business Dinner (¥9500)
Executive Dinner (¥15000)

Imperial Dinner - Served by the Chef (¥22000)

At dinner time, a 10% service charge and
table charge of ¥900 per person will be added to the bill.

Secondi Piacti

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Aragosta al forno (¥3800)
Baked fresh lobster

Pesce alla griglia (¥3200)
Fresh grilled fish from fisherman

Pesce del giorno al sale ( per 4 persone)
Fresh fish in salt crust (serves 4 person ~ )

Pesce spada ai ferri (¥3000)
Swordfish grilled in herbs

Tagliata di manzo rucola (¥3900)
Grilled sirloin steak cut in balsamic sauce

Agnello scottadito (2 pezzi) (¥3600)
Grilled lamb chop in rosemary (2 pieces)

Scaloppine di vitello alla cetrarese
Thin veal medallions in white wine (¥3200)

Pollo arrosto (¥2.900)
Roasted bone-in chicken

Controfiletto al pepe verde (¥3900)
Sirloin steak in green pepper sauce

Spinaci (burro o trifolati) (¥1500)
Boiled spinach in butter or garlic

Patate al rosmarino (¥1200)
Rosemary roasted potatos

Dolce del Carrello
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38.

39.

Tiramisu (¥1000)
Tiramisu

Panna cotta (¥1000)
Cream pudding "Pannacgtta'.'

Gelato della casa (¥10QO)
Homemade ice cream '




